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DE SPECIALIST IN KIP, VLEES, WILD EN GEVOGELTE



JE BENT EEN VAKMAN
MET SMAAK EN PASSIE.
ALTIJD OP ZOEK

NAAR NIEUWE
MOGELIJKHEDEN

OM JE GASTEN HET
BESTE TE LATEN
PROEVEN. MALS EN
AMBACHTELIJK.

JIJ MAAKT DE

SMAAK MET JOUW
CREATIVITEIT EN
CULINAIRE SIGNATUUR.

'Wij garanderen een inspirerend
assortiment dat chefs alle ruimte
geeft voor eigen creaties.”

De mogelijkheden voor het voorjaar
en de zomer zijn eindeloos voor jou
als chef-kok. Met producten die altijd
puur en echt zijn, verras jij je gasten.
Leef je vakmanschap uit en creéer
heerlijke voorjaarsgerechten en
kleurrijke menu’s met hulp van ons
inspirerende assortiment.

Zoek je iets anders? Of mis je iets in
ons assortiment kip, vlees, wild en
gevogelte? Neem gerust contact met
ons op of bezoek onze website.
www.wgbrinkhorst.nl



IN VUUR EN VLAM

AL JAREN IS HET KOKEN MET VUUR EEN TREND.

LOGISCH. HET IS DE MANIER OM JE VAKMANSCHAP

UIT TE LEVEN EN EIGEN CREATIES TE CREEREN. OF JE

NU KIEST VOOR EEN KAMADO, OFYR, JOSPER OF EEN

VAN DE ANDERE MOGELIJKHEDEN VAN KOKEN MET

VUUR, JIJ VERRAST JE GASTEN MET SMAAK
EN SFEER. ZET HEN IN VUUR EN VLAM MET
JOUW SMAAKCOMBINATIES.

Vuur naar je hand zetten en voor je laten werken. Dat is machtig.
Zo combineer je heerlijk eten met gezellig koken, warmte en

schoonheid. Je prikkelt de zintuigen van je gasten. Wij zorgen
voor de juiste producten kip, vlees, wild en gevogelte en
Jjij maakt de perfecte bite en taste. Zo geniet iedereen van
de krachtige smaken van de barbecue en het voorjaar.

. RAW voldoet aan jouw wensen. Kies je voor groot, puur,
 rauw of juist voorgegaard? Alles is mogelijk. Samen
zorgen we ervoor dat de gasten genieten van jouw
eativiteit en culinaire signatuur.

Victor & Wilco Brinkhorst
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KIP HALF W&G ROAST
Gemarineerde halve kip, sous- @ ca. 1.150 gram
vide bereid. W Art. 591022
KIP HEEL W&G ROAST
Gemarineerde hele kip, sous-vide
bereid.
@ | ca. 1.150 gram
W | Art. 591021

KIP HEEL

Hele kip 1.000-1.200 gram.

5]

ca. 1.100 gram

HALVE KIP

Halve kip 400-450 gram.

-

Art. 1021

[]

ca. 450 gram

-

Art. 1007

Informeer naar ons complete assortiment kip.

KIPFILET SUPREME

Kipfilet met vel en vieugeldeel.

5]

ca. 200 gram

-

Art. 1072




| ca. 1.000 gram

W | Art. 1501

POUSSIN

Hele poussin panklaar.

| ca. 450 gram

| Art. 4302
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KIPDIJVLEES ONGESORTEERD

Kipdijfilet uitgebeend, zonder vel en bot.

KIPFILET ONGESORTEERD

Ongesorteerde filet van de kip.

a

ca. 2.000 gram

-

Art. 1201

POUSSIN, ONTBEEND

Hele poussin ontbeend.

[]

ca. 250 gram

-

Art. 4310

POUSSIN

Poussin gekruid en sous-vide

bereid.

0| ca. 400 gram

W | Art. 594301

POUSSIN KNOFLOOK

Knoflook gekruide poussin,

sous-vide bereid.

@ | ca. 400 gram

W | Art. 294303

POUSSIN ZONDER RUG

Gekruide poussin butterfly,

sous-vide bereid.

@ | ca. 400 gram

| Art. 594302
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ASSORTIMENT VOORJAAR-ZOMER
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KIP KEURIG
DIJVLEES

KIP KEURIG HALF, KiiE
GEGAARD

Halve kip Keurig, gemarineerd en

sous-vide bereid.

B | ca. 550 gram

W Art. 5931022

—{IT—

KEURIG

Ongesorteerde kip Keurig dijfilet.

| ca. 1.000 gram

W | Art. 31501

KIP KEURIG HEEL

Hele kip keurig. \E

ca. 1.000 gram
Art. 31011

KIP KEURIG HEEL, i
GEGAARD

Hele kip Keurig, gemarineerd en
sous-vide bereid.

| ca. 1.150 gram

W | Art. 5931021

A1
E S

KIP KEURIG i KIP KEURIG KEURIG
DRUMSTICK KIPFILET

Kipdrumstick. Ongesorteerde kip Keurig kipfilet.
B | ca. 90 gram B | ca. 1.000 gram

‘W | Art. 31568 W | Art. 31201

Informeer naar ons complete assortiment kip keurig.



MET KIP, VLEES,
WILD EN GEVOGELTE
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LAMSBURGER

Gemalen lamsvlees, gekruid en

gevormd tot burger.

[]

va. 60 gram

-

Art. 8875

ZUIGLAM BOUT

Verse bout van Hollandse zuiglam.

[]

ca. 2.300 gram

-

Art. 8840

LAMSSPIES

Spies van gekruid lamsvlees. -

LAMSNEKFILET

Uitgebeende lamsnekfilet.

per 1.000 gram

'| Art. 8926

| ca.30-200 gram

Art. 8917

LAMSFILET

GECALIBREERD

Lamsfilet op uw gewenste gewicht.

4]

ca. 160-220 gram

-

Art. 8924

LAMSFILET

Lamsfilet ongesorteerd.

a

per 1.000 gram

-

Art. 8925

Informeer naar ons complete assortiment lam.




LAMS FRENCH RACK LAMSRACK

Lams gourmet rack. Per twee stuks.

[]

2 x 350 gram

-

Art. 8929

Lamsrack, licht gepekeld en medium cuisson bereid.
Per twee stuks.

| 2 x300 gram
W | Art. 70098925

LAMSSPIES

(=]
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ASSORTIMENT VOORJAAR-ZOMER
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SERVEER JE GASTEN EEN MOOI STUK VLEES OP EEN HOUTEN
PLANK, OM SAMEN TE DELEN. {5 GRS S

-
SHORTRIB SHORTRIB PEPER EN ZOUT
Grain fed runder shortrib, gemarineerd Grain fed runder shortrib met peper en
en op lage temperatuur bereid. zout, op lage temperatuur bereid.
0| ca. 1.600 gram A | ca. 1.600 gram
W Art. 932920 W | Art. 932922

BONELES SHORTRIB

Runder shortrib zonder bot, BLACK ANGUS SUCADE
gemarineerd en op lage RUNDERWANG Black Angus rundersucade,
temperatuur bereid. Geconfijte runderwang. langzaam bereid.

A | ca. 700 gram @ | ca.700 gram | ca. 2.000 gram

W | Art. 2932925 w| Art. 801132 W | Art. 932551

Informeer naar ons complete assortiment kalf & rund.



BLACK ANGUS BURGER

Runderburger van Black Angus

ca. 150 gram

ca. 2.100 gram

Y
FLAT IRON STEAK
Uitgevliesde rundersucade.
rund.
| ca. 1.500 gram [%]
W | Art. 32560 -

Art. 32520

Art. 932500

ca. 1.100 gram

KALFSPROCUREURROL  KALFS PICANHA

kalfsnek in rol, langzame Sous-vide gegaard staartstuk van
bereiding. een kalf.

B | ca. 1.100 gram G| ca. 1.200 gram

W | Art. 933174 W | Art. 933535

Art. 933178

RIB-EYE, GEROOKT

Langzaam bereide rib-eye.

KALFSSUCADEROL

Kalfssucade in rol, langzaam bereid.

I BELEEF ——
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METKIP, VLEES,

-

2

4

WIED'EN GEVO
5

—
(=}

ASSORTIMENT VOORJAAR-ZOMER
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RUNDERSUCADE
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VERRASSEND AZIATISCH
BEREID GEEFT
VARKEN JE MENU EEN
AVONTUURLIJKE TWIST.

SPARERIBS

Verse spareribs, gemarineerd en gegaard.

VARKENS BUIKSPEK
Gegaard buikspek, langzaam bereid. verkrijgbaar.

@ | ca. 1.000 gram A | 2 xca. 450 gram
w| Art. 800114 = | Art. 800165

Informeer naar ons complete assortiment (speen)varken.

VARKENS ROASTRIB

Hele rib van varken, lange rib.

a

ca. 3.000 gram

-

Art. 930930

Onze spareribs zijn in meerdere smaken




SPEENVARKENRIB, SPEENVARKENFILET,
SPEENVARKENRIB MET LICHT GEROOKT LICHT GEROOKT
LENDE Rib/rack van speenvarken licht Speenvarkenfilet, licht gerookt
Hele rib, licht gepekeld en bereid. gezouten en gerookt. en gezouten.
| ca. 800 - 1.100 gram @ | ca. 1.100 gram @ | ca. 1.000 gram
| Art. 70008725 W | Art. 8725 W | Art. 8714

&

MET KIP, VLEES,

WILD EN GEVOGELTE
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REE BRENGT PASSIE
EN CHARME IN JE
VOORJAAR. PROEF
ZOWEL HET FRISSE
VAN DE LENTE ALS

HET KRACHTIGE VAN

DE ZOMERZON.

REEBIEFSTUK REEBOUT

Biefstuk van ree, geportioneerd. Hele reebout, met bot.

E ca. 60-100 gram E ca. 2.500 gram
Art. 5044 Art. 5040

Informeer naar ons complete assortiment ree.




WILDKALENDER

REERUG 2 REERUGFILET

Hele rug, gevliesd. Hele reerugfilet, schoon gevliesd.
A | ca.2.000 gram [ | ca.500-600 gram
W | Art. 5020 | Art. 5024

REEBOUT

Hele reebout, uitgebeend.

| ca. 2.500 gram
W | Art. 5043

WILD SOORT

mrt |apr |mei

GROFWILD

Edel hert * 1 augustus 15 februari

Ree bok 1 april 31 augustus

Ree geit/kalf 1 januari 31 maart

Wild zwijn * 1juli 28 februari

HAARWILD

Haas 15 oktober 31 december

Wild konijn 1 januari 31 december

VEDERWILD

Wilde eend 15 augustus 31 januari

Kooi eend 15 augustus 31 januari

Fazant haan 15 oktober 31 januari

Fazant hen 15 oktober 31 december

Houtduif 1 januari 31 december

Wilde gans * 1 januari 31 december

Patrijs roodpoot** | 1 september 1 februari

Grouse** 12 augustus 6 december

* Per gebied wordt door de overheid het afschot van grof en schadelijk wild bepaald.
** Wordt niet bejaagd in Nederland (herkomst Schotland). De jacht periodes kunnen binnen Europa per land verschillen.
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ASSORTIMENT VOORJAAR-ZOMER



PRACHTIG DONKERROOD VLEES DAT ZICH PRIMA LAAT ROKEN. i

DE BEREIDING IS STEEDS EEN GENOT, DE SMAAK EEN SENSATIE.
GENIET VAN WILD UIT EIGEN LAND MET VELUWSE EEND.

-
m #

ASSORTIMENT VOORJAAR—ZOMER

= " VELUWSE EEND ca. 1.500 gram

| Art. 4220

i

a

p ol Hele Veluwse eend.

EENDENLEVER
GEPORTIONEERD
FO'E DE CANARD Geportioneerde eendenlever

Schaaflever en terrine. om te bakken, diepvries.

B | ca.500 gram A | ca.20 x50 gram
| As daEa W Art. 4161

(VELUWSE)
g

VELUWSE
EENDENBURGER
Burger van grof gedraaid
eendengehakt. Op gewenst VEI.UWSE EENDENBOUT ‘_’ELUWSE EENDENFILET
gewicht. Poot van de Veluwse eend, tam. Filet van de Veluwse eend, tam.
| ca.100-180 gram | ca. 180 gram A | ca.200-220 gram
W | Art. 4260 W | Art. 4250 W | Art. 4224

Informeer naar ons complete assortiment (veluwse) eend.
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JRTIMENT VOORJAAR-ZOMER

FILET DE CANETTE MAGRET DE CANARD
Vrouweliike Franse eendenfilet. Mannelijke Franse eendenfilet.
@ | ca. 180-200 gram @ | ca.300-350 gram
W | Art. 4125 W Art. 4127
%

CUISSE DE CANETTE CUISSE DE CANARD
Vrouwelijke Franse eendenbout. Mannelijke Franse eendenbout.
@A | ca. 170 gram [ | ca. 300 gram

W | Art. 4145 | Art. 4140

CUISSE DE CANETTE, GECONFIJT CUISSE DE CANARD, GECONFIJT

Geconfijte Franse vrouwelijke eendenbout. Geconfijte Franse mannelijke eendenbout.

@/ ca. 150 gram @ | ca.250 gram
W | Art. 94145 W | Art. 94140




“LENTE EN LAMSBOUT
EEN HEERLIJKE
COMBINATIE”

“ZE VERRASSEN MIJ NOG STEEDS.

MET NIEUWE SMAKEN, PRODUCTEN

EN ENORME BETROKKENHEID.” EDWIN
VAN DEN OEVER, EIGENAAR VAN EDES
PROEFLOKAAL WERKT AL RUIM 30 JAAR
SAMEN MET W&G BRINKHORST.

“DAT VERVEELT NOOIT.”

Samen met Esther Werkman runt Edwin
EDES Proeflokaal, een grote keuken waar
gasten zich thuis voelen. “Wij zijn dé plek
voor gezelschappen vanaf 12 personen voor
bijvoorbeeld een keukenborrel, kookworkshop
of privé diner.

Lekker eten en drinken en nagenieten aan
de keukentafel. Dat is de basis van onze
zaak. leder feestje eindigt tenslotte in de
keuken, dus waarom beginnen we daar niet
gelijk? EDES Proeflokaal staat voor exclusief,
onverdeelde aandacht en altijd vers. Tijdens
onze Zoete Inval en bij onze catering.”

“In het voorjaar en de zomer doen we

veel met lam. Je kunt rustig stellen dat de
lamshamburger onze favoriet is.

Bij Het Oude Politiebureau had ik een

eigen rookoven en bij EDES Proeflokaal
barbecue ik graag. Dat geeft speelruimte en
je krijgt daarmee grote stukken vlees zoals
bijvoorbeeld een lamsbout heerlijk langzaam
gaar en mooi rosé.”

Met verstand van zaken

“Al toen ik op mijn vijftiende in de keuken
van Buitenzorg begon, was W&G Brinkhorst
een begrip. Het is een vak apart en hun
aanpak is uniek. Wie je ook spreekt in het

V. bedrijf, echt elke medewerker denkt met je
- mee en spreekt met verstand van zaken.
Bovendien maken ze alles voor je. Niets is

te gek. Ik vind het een heel fijn familiebedrijf!”

’-'.:
.
* ""

Edwin van den Oever EDES'Proeflokas
-3 2 i r

Lo
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ASSORTIMENT VOORJAAR-ZOMER

PARELHOENDER

,? Hele parelhoender panklaar.
&
i

@ | ca. 1.100 gram

> W | Art. 4001
ﬂ L

WONDER VAN HET
VOORJAAR. WANT WAT
IS DIT MAGERE VLEES
VERRASSEND STEVIG
PARELHOENDERFILET
Parelhoenderfilet met vel, enkel gesorteerd. EN VOL MET DIE LICHTE

WILDSMAAK.

@ ca. 140 gram
| Art. 4025

PARELHOE

PARELHOENDERFILET SUPREME PARELHOENDERBOUT ZONDER RUG

Parelhoenderfilet met vieugeldeel. Parelhoenderbout zonder rug.
@ | ca.200 gram | ca.200 gram
W Art. 4021 W | Art. 4048

Informeer naar ons complete assortiment parelhoender.



PIGEON D'ANJOU |/ oo 450 gram

W | Art. 4803

Hele pigeon d’Anjou.

PIGEON D°'ANJOU FILET KALKOENFILET
Pigeon d’Anjou filet met vel, enkel. Hele kalkoenborst.

| ca.70 gram @ | ca. 1.200 gram
| Art. 4827 W Art. 3201

A,

KALKOEN BRISKET GEMARINEERD KALKOEN OESTER

Kalkoenstuk in kruidenrub, langzaam bereid. Biefstuk gesneden van kalkoenfilet.
@ | ca. 1.200 gram @ | va.80-200 gram

W | Art. 93502 W | Art. 3202

Informeer naar ons complete assortiment gevogelte.

20

ASSORTIMENT VOORJAAR-ZOMER
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CREEER VERRASSENDE
COMBINATIES VAN

BIJVOORBEELD FAZANT,
PARELHOENDER EN KIP. SPEEL
e MET SMAKEN EN TEXTUREN EN
KWARTEL & =¥ STROO! HET VOORJAAR UIT OVER
Hole lwartel. SRR BORDEN EN BUFFETTEN.

B | ca. 180-200 gram
W | Art. 4703

KWARTEL ONTBEEND KWARTELFILET

Hele kwartel ontbeend. Filet van de kwartel met vel.
@ | ca. 140 gram | ca.45gram

W | Art. 4710 | Art. 4725

WILDE BOSDUIF WILDE DUIVENFILET
Hele bosduif, panklaar. Wilde duivenfilet.

0| ca. 150 gram 0| ca.50 gram

W Art. 7801 W | Art. 7824

Informeer naar ons complete assortiment gevogelte.

N
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ASSORTIMENT VOORJAAR-ZOMER
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W&G Brinkhorst Ede
Veenendaalseweg 1 ‘
6745 XJ De Klom

ede@wgbrinkho
-~ ;31 {0)318 - 57

W&G Brﬁorst Best
De Dintel 23

5684 PS Best
best@wgbrinkhorst.nl
T. +31 (0)499 - 37 57 31

www.wgbrinkhaorst.nl

RAW is een uitgave van W&G Brinkhorst bedoeld voor haar relaties. Voor eventuele vragen of
monsters zijn wij bereikbaar op bovenstaande telefoonnummers, of per e-mail. Niets uit deze
uitgave mag, in welke vorm en op welke wijze dan ook, worden overgenomen zonder voorafgaande
toestemming van de uitgever. Deze uitgave is onder voorbehoud van druk-en'zet fouten. #
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