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JE BENT EEN VAKMAN 
MET SMAAK EN 
PASSIE. ALTIJD OP 
ZOEK NAAR NIEUWE 
MOGELIJKHEDEN  
OM JE GASTEN  
HET BESTE TE LATEN 
PROEVEN. MALS  
EN AMBACHTELIJK. 
JIJ MAAKT DE 
SMAAK MET JOUW 
CREATIVITEIT EN 
CULINAIRE SIGNATUUR.

‘’Wij garanderen een inspirerend  

assortiment dat chefs alle ruimte 

geeft voor eigen creaties.’’

Het najaar en de winter zijn de  

perfecte seizoenen om je kansen  

te benutten. Met al het regionale  

wild is er genoeg keuze. En natuurlijk  

blijven onze kip, vlees en gevogelte  

producten passend bij de  

seizoenen. Zo zijn er genoeg  

kansen om je gasten volop  

(duurzaam) te laten genieten.

Zoek je iets anders?  

Of mis je iets in ons assortiment kip, 

vlees, wild en gevogelte? 

Neem gerust contact met ons  

op, of bezoek onze website 

www.wgbrinkhorst.nl



Met focus op kwaliteit, herkomst en 

vakmanschap leveren we je dagvers wild, 

gevogelte en vlees met karakter. Zodat jij  

met onze producten het verhaal van het 

seizoen kunt vertellen aan je gasten. 

Onderscheid je met wild op de kaart en kies 

zelf hoever je teruggaat naar de basis.  

Van een sappige hertenbiefstuk tot een  

hele fazant of hertenbout. Alles kan.  

Werk met pure stukken of verfijnde delen  

en verras je gasten met krachtige smaken en 

eerlijke bereidingen. Gebruik karkassen voor 

een rijke saus, bereid de fazant op de kap: 

benut jouw podium als chef.  

RAW biedt je naast wild ook een  

compleet assortiment aan gevogelte  

en vlees van topkwaliteit.  

En je kent ons: wij denken graag  

met je mee. Dus wil je sparren,  

inspiratie opdoen of advies?  

Laat het ons weten. De tijd om  

je te onderscheiden is nu. 

Met smakelijke groet,

Victor & Wilco Brinkhorst

TERUG NAAR DE  
BASIS  VAN AMBACHT  
EN  VERFIJNING 
DE HERFST EN  WINTER ZIJN IDEALE SEIZOENEN. 
ZE BRENGEN JE SFEER, WARMTE EN PURE 
SMAAKBELEVING. BIJ  W&G BRINKHORST 
GELOVEN  WE IN CULINAIR GENIETEN EN 
IN CREATIVITEIT  VANUIT DE ESSENTIE. 
DAT PROEF JE IN ONS COMPLETE 
ASSORTIMENT. 



HERTENRACK
Verse rack van hert 

met schone ribben.

ca. 1.000 gram 

Art. 5231

MET GOEDE PRODUCTEN 
EN VAKMANSCHAP

 CREËER JE 
HET PERFECTE PLAATJE.
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HERTENBIEF, ACHT DELEN
Hertenbief in acht delen, schoon gevliesd.

ca. 4.000 gram 

Art. 5251

HERTENBOUT IN VIER DELEN
Hertenbout in vier delen, schoon gevliesd. 

ca. 2.000 gram 

Art. 5241

HERTENBOUT
Hele hertenbout.

ca. 8.000 gram 

Art. 5240

HERTENRUGFILET, 
SCHOTS
Hele hertenrugfilet, 

ongevliesd.

ca. 1.300 gram 

Art. 5221

Informeer naar ons complete assortiment hert.
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HERTENPROCUREUR
Hertennekvlees, zonder been.

ca. 1.000 gram 

Art. 5258

HERTEN POULET
Hertenvlees in blokjes gesneden.

ca. 2.000 gram 

Art. 5205

HERTENSUKADE HEEL
Hele hertensukade gesneden van  

de schouder van het hert. HERTENPROCUREUR ROL
Rol gemaakt van hertenprocureur, gegaard. 

ca. 800 gram 

Art. 95358

ca. 350 gram	 Art. 5264

ca. 300 gram, gegaard	 Art. 95269

HERTENBIEFSTUK
Hertenbiefstuk uit de bout gesneden, 

geportioneerd op uw gewenste gewicht. 

HERTENBOVENBIL
Hele hertenbovenbil, schoon 

gevliesd.

ca. 1.000 gram 

Art. 5243

60 - 200 gram	 Art. 5244

10x80 gram	 Art. 5252

Informeer naar ons complete assortiment hert.
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WILD ZWIJN FILET, 
GEVLIESD
Verse hele zwijnenfilet, met vlies.

ca. 1.000 gram 

Art. 5423

WILD ZWIJN FRENCH RACK
Verse rack van wildzwijn met schone ribben.

ca. 1.000 gram 

Art. 5427

WILD ZWIJN FILET
Hele zwijnenfilet, schoon gevliesd.

ca. 1.000 gram 

Art. 5424
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WILD ZWIJN BOUT
Hele zwijnsbout.

ca. 4.000 gram 

Art. 5440

WILD ZWIJN MEDAILLON
Medaillon van filet van wild zwijn, op  

uw gewenste gewicht.

ca. 100 gram 

Art. 5426

ZWIJNSWANGEN
Wangen van wild zwijn.

ca. 1.000 gram 

Art. 5463

WILD ZWIJN POULET
Handgesneden zwijnenvlees.

ca. 1.000 gram 

Art. 5405

WILD ZWIJN PROCUREUR
Hele zwijnsprocureur, zonder been.

ca. 1.000 gram	 Art. 5458

ca. 100 gram, portie	 Art. 5466

Informeer naar ons complete assortiment wild zwijn.
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REEBIEFSTUK
Biefstuk van ree, geportioneerd. 

REE POULET
Poulet gesneden van ree.

REEBOUT
Hele reebout, met bot.

ca. 2.500 gram 

Art. 5040

ca. 60-100 gram

Art. 5044

ca. 1.000 gram 

Art. 5005
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REEBOUT, UITGEBEEND
Reebout biefstukdelen, geheel schoon.

ca. 2.000 gram 

Art. 5041

REERUGFILET
Hele reerugfilet, ongevliesd.

ca. 500-600 gram 

Art. 5023

REERUG
Hele reerug, met vlies.

ca. 2.000 gram 

Art. 5020

Informeer naar ons complete assortiment ree.
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RIB-EYE BLACK ANGUS
Hele rib-eye van Black Angus-rund.

RUNDER DUNNE LENDE 
Entrecôte vam Black Angus-rund 

aan één stuk, zonder been.

OSSENHAAS BLACK ANGUS
Mooi gemarmerde ossenhaas. FLAT IRON STEAK BLACK ANGUS

Uitgevliesde rundersukade.

ca. 1.000 gram

Art. 32560

ca. 3.500 gram

Art. 32501

ca. 4.500 gram

Art. 32541

ca. 2.000 gram	 Art. 32400

ca. 175 gram, portie	 Art. 32402

Informeer naar ons complete assortiment rund.
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RUNDER BIEFSTUK 
SATÉ
Runderspies van de 

biefstukdelen van het rund. 

va. 40 gram 

Art. 32972

HANDMADE BLACK 
ANGUS BURGER
Ambachtelijke burger van 

Black Angus-nekvlees.

20x200 gram

Art. 32620

RUNDERPOULET
Runderpoulet, grof in blokjes 

gesneden.

ca. 1.000 gram

Art. 32930
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KONIJNENPOULET
Poulet gesneden van tamme konijnfilet.

KONIJNENRUG
Tamme konijnenrug, vers.

KONIJNENBOUTJES
Tamme konijnenboutjes. 

KONIJNENFILET
Tamme konijnfilet, vers.

KONIJN
Heel tam konijn, vers en panklaar.

ca. 1.000 gram

Art. 5901

ca. 100 gram

Art. 5925

ca. 300 gram

Art. 5920

ca. 1.000 gram

Art. 5905

ca. 250 gram

Art. 5940
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Informeer naar ons complete assortiment konijn.





HOLLANDSE HAZENRUG ZWAAR
Volle, hele hazenrug.

HAZENRUG 
Hele hazenrug.

HAZENBOUT
Hele hazenbout.

HAZENFILET
Hele hazenfilet.

HAZENPOULET
Hazenvlees van de achterbout,  

zonder been, in blokjes gesneden.
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ca. 300 gram

Art. 5641

ca. 2.000 gram

Art. 5605

ca. 700 gram

Art. 5720

ca. 600 gram

Art. 5620

ca. 140 gram

Art. 5627

Informeer naar ons complete assortiment haas.
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De samenwerking met W&G Brinkhorst voelt 

vanzelfsprekend. “Ik werk al 30 jaar met ze,  

en Campman doet dat zelfs al generaties.  

We delen dezelfde waarden: vakmanschap, 

kwaliteit en nuchterheid. Of je nou met Pieter, 

onze accountmanager, spreekt of met de 

chauffeur: iedereen bij W&G heeft hart voor  

de zaak.”

Campman staat bekend om z’n wildkaart. 

“Voor ons geen beetje wild erbij – wij gaan 

all-in: ree, hert, haas, fazant, pulled duck, pulled 

zwijn, anjouduif, fazantenpaté… Het complete 

assortiment. W&G levert het allemaal.  

Dat maakt hen voor ons onmisbaar.”

Mark haalt inspiratie uit de RAW-, PURE- en 

FRESH-magazines van W&G. “Daar krijg je 

meteen ideeën van. En het is fijn dat we altijd 

welkom zijn om een kijkje in het bedrijf te 

nemen. Je voelt dat het een familiebedrijf is - net 

als wij.” “Wij zijn groot geworden door normaal 

te doen. En dat geldt ook voor W&G. Geen 

poeha, gewoon kwaliteit. Samen brengen we  

het wildseizoen tot leven.”

MARK VOS – RESTAURANT CAMPMAN 

WILD 
MET EEN 
HOOFD-
LETTER W
Midden in de bossen bij Renkum ligt Restaurant 

Campman, al vijf generaties lang een 

vertrouwde ontmoetingsplek. Van wandelaars 

tot bruidsparen: iedereen voelt zich hier thuis. 

Chef-kok Mark Vos leidt de keukenbrigade 

van negen man en combineert fine dining met 

grootschalige service. “çWe werken snel, vers  

en á la carte – ook voor grote groepen. Daar zijn 

we trots op.”

“We combineren fine dining met 
grootse partijen. En daar past een 
partner bij die net zo veelzijdig is. 

Zoals W&G Brinkhorst.”
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FAZANTENHEN
Hele fazantenhen, panklaar.

ca. 600 gram 

Art. 7401

FAZANTENDIJVLEES
Fazantendijfilet, ongesorteerd.

ca. 1.000 gram 

Art. 7244

ca. 120 gram 

Art. 7424

FAZANTENHENFILET
Fazantenhenfilet met vel.
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Informeer naar ons complete assortiment fazant.



FAZANTENHAANFILET
Fazantenhaanfilet met vel.

ca. 140 gram 

Art. 7224

FAZANTENHAAN POOT
Hele fazantenpoot.

FAZANTENHAANFILET SUPRÊME
Fazantenhaanfilet met stick.

ca. 100 gram 

Art. 7241

ca. 180 gram 

Art. 7221

FAZANTENHAAN
Hele fanzantenhaan, panklaar.

ca. 900 gram 

Art. 7201
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GEROOKTE 
GANZENBORST
Gerookte wilde ganzenborstfilet.

WILDE GANZENFILET 
Hele filet van wilde gans.

ca. 200 gram

Art. 942

ca. 200 gram

Art. 7924
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Informeer naar ons complete assortiment wilde gans.
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VELUWSE EENDENFILET
Filet van de Veluwse eend, tam.

ca. 200-220 gram 

Art. 4224

FILET DE CANETTE
Vrouwelijke eendenfilet.

ca. 190 gram	

Art. 4125

MAGRET DE CANARD
Mannelijke eendenfilet.

VELUWSE EEND HEEL
Hele Veluwse eend.

ca. 300 gram

Art. 4127

ca. 1.500 gram	

Art. 4220

Informeer naar ons complete assortiment Veluwse eend.
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VELUWSE EENDENBURGER
Burger van grof gedraaid eendengehakt, 

op uw gewenste gewicht.

EENDENLEVER GEPORTIONEERD
Eendenlever geportioneerd

ca. 1,500 gram

Art. 4161

FOIE DE CANARD
Hele eendenlever.

ca. 500 gram

Art. 4159

VELUWSE EENDENBOUT
Poot van de Veluwse eend, tam.

ca. 180 gram 

Art. 4250

CUISSE DE CANARD
Mannelijke eendenbout.

ca. 300 gram

Art. 4140

ca. 100-180 gram

Art. 4260
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WILDE EENDENBOUT
Wilde eendenboutjes, vers.

WILDE EENDENBOUT, GECONFIJT
Eendenboutjes, geconfijt in ganzenvet.

WILDE EEND
Volle wilde eend, panklaar.

WILDE EENDENFILET
Wilde eendenfilet met vel.

ca. 110 gram

Art. 7024

ca. 40 gram

Art. 7040

ca. 60 gram

Art. 97040 

ca. 500 gram

Art. 7001
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Informeer naar ons complete assortiment wilde eend.
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KALKOENFILET
Hele kalkoenfilet met haas.

KALKOEN
Hele kalkoen, panklaar.

ca. 2.500 gram 

Art. 3001

ca. 1.200 gram 

Art. 3201

ONTBEENDE GEVULDE KALKOEN
Hele kalkoen, ontbeend en gevuld met een farce  

van gevogelte.

GEVULDE KALKOEN
Hele kalkoen gevuld met gevogelte farce.

va. 5.000 gram	

Art. 3012

va. 4.000 gram	

Art. 3015

Informeer naar ons complete assortiment kalkoen. 
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KIP HEEL
Hele kip, 1.100-1.200 gram.

ca. 1.150 gram 

Art. 1021

KIP BOUT MET RUG
Hele kuikenbout met rugdeel, kantgesneden.

ca. 275 gram 

Art. 1540

HALVE KIP
Halve kip, 500-550 gram.

ca. 525  gram 

Art. 1007

Informeer naar ons complete assortiment kip.
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KIP  TV-STICKS GEKRUID
Gekruide en gemarineerde kipkluifjes.

ca. 1.000 gram 

Art. 1052

POUSSIN
Hele poussin, panklaar.

POUSSIN ONTBEEND
Hele poussin, ontbeend.

ca. 450 gram 

Art. 4302

ca. 300 gram 

Art. 4310

KIPDIJVLEES ONGESORTEERD
Kipdijfilet uitgebeend, zonder vel en bot.

ca. 1.000 gram 

Art. 1501

KIPFILET ONGESORTEERD
Zware filet van de kip.

ca. 1.000 gram 

Art. 1201

KIPFILET SUPRÊME
Kipfilet met vel en vleugeldeel.

ca. 200-220 gram 

Art. 1072
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Informeer naar ons complete assortiment maiskip.

UW KIP KEUZE: 
SMAKELIJK, DUURZAAM EN GEZOND

MAISKIP FILET SUPRÊME
Filet met vel en vleugeldeel.

ca. 180 gram 

Art. 2072

MAISKIP FILET SUPRÊME 
MET SCHONE STICK
Filet met vel en vleugeldeel, 

schoongemaakte stick. 

ca. 180 gram 

Art. 2074

MAISKIP BOUT MET RUG
Bout met rug.

ca. 200 gram 

Art. 2540
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MAISKIP PANKLAAR
Hele maiskip.

MAISKIP FILET ENKEL
Gesorteerde filet.

ca. 130 gram 

Art. 2200

ca. 180 gram 	

Art. 2208

MAISKIP POULET
Handgesneden poulet van filet. 

ca. 1.000 gram 

Art. 2205

ca. 1.000 gram 

Art. 2204

MAISKIP FILET REEPJES
Handgesneden repen van filet.

MAISKIP FILET MET VEL
Filet met vel.

ca. 1.200 gram 

Art. 2001
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PARELHOENDERFILET
Parelhoenderfilet met vel,  

enkel gesorteerd.

GOED BEVLEESD.
 MALS, SAPPIG 
EN EEN FIJNE 

NATUURLIJKE SMAAK.

Informeer naar ons complete assortiment parelhoender.

PARELHOENDER, 
HEEL
Hele parelhoender, panklaar.

ca. 1.100 gram

Art. 4001

ca. 140 gram

Art. 4025

PARELHOENDERFILET 
SUPRÊME
Parelhoenderfilet met vleugeldeel.

ca. 200 gram

Art. 4021

PARELHOENDERBOUT 
ZONDER RUG
Parelhoenderbout zonder rug.

ca. 200 gram

Art. 4048
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WILD WOK REEPJES
Herten reepjes, met paddenstoelen 

en wildkruiden.

ca. 1.000 gram 

Art. 5304
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WILD MINI SAUCIJS
Saucijs van wildgehakt.

WILD CHIPOLATA ROL
Chipolata gemaakt van gekruid wildgehakt, 

opgerold op een pistoolstokje.

ca. 80-200 gram

Art. 6946

ca. 70 gram

Art. 6945



WILD SOORT START SEIZOEN EINDE SEIZOEN   2025     2026
   aug sept okt nov dec jan febr mrt apr mei juni juli 

GROFWILD 

Edelhert * 1 augustus 15 februari

Ree bok 1 april 31 augustus

Ree geit/kalf 1 januari 31 maart

Wild zwijn * 1 juli 28 februari

HAARWILD 

Haas  15 oktober 31 december

Wild konijn 1 januari 31 december

VEDERWILD 

Wilde eend 15 augustus 31 januari

Kooi eend 15 augustus 31 januari

Fazant haan 15 oktober 31 januari

Fazant hen 15 oktober 31 december

Houtduif 1 januari 31 december

Wilde gans * 1 januari 31 december

Patrijs roodpoot** 1 september 1 februari

Grouse** 12 augustus 6 december

* Per gebied wordt door de overheid het afschot van grof en schadelijk wild bepaald. 
** Wordt niet bejaagd in Nederland (herkomst Schotland). De jachtperiodes kunnen binnen Europa per land verschillen.
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WILD POULET
Gemixt poulet gesneden van vlees van zwijn, 

haas en hert.

ca. 1.000 gram

Art. 5105

HERTENBIEF SPIES
Hertenbiefstuk, geregen op een 

stok, op uw gewenste gewicht.

ca. 100 gram

Art. 5257

GEVOGELTE  TRIO
Trio van eend, fazant en duif.

ca. 180 gram

Art. 6002 

WILD DUO
Duo van hertenbiefstuk en 

wild zwijn filet.

ca. 160 gram

Art. 6017

WILD SUPRISE
Trio van hert, wild zwijn en fazant.

ca. 180 gram

Art. 6019

Informeer naar ons complete assortiment wild.
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MOOI GEVOGELTE VOOR EEN VERRASSEND EN LICHTGERECHT.

PIGEON D’ANJOU FILET, ENKEL
Pigeon d’Anjou filet met vel, enkel.

Informeer naar ons complete assortiment gevogelte.

WILDE BOSDUIF, HEEL
Hele bosduif, panklaar.

ca. 150 gram

Art. 7801

ca. 70 gram

Art. 4827

WILDE DUIVENFILET
Wilde duivenfilet.

ca. 50 gram

Art. 7824
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PATRIJSFILET
Gefileerde enkele patrijsfilet.

ca. 50 gram

Art. 7624

ROODPOOT PATRIJS
Hele roodpootpatrijs.

ca. 300 gram

Art. 7602

PIGEON D’ANJOU, HEEL
Hele Pigeon d’Anjou.

KWARTEL
Hele kwartel.

ca. 180-200 gram

Art. 4703

KWARTEL, ONTBEEND
Kwartel, ontbeend.

KWARTELFILET, ENKEL
Filet van de kwartel met vel.

ca. 30 gram

Art. 4725

ca. 140 gram

Art. 4710

ca. 450 gram

Art. 4803 
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DE SPECIALIST IN KIP, VLEES, WILD EN GEVOGELTE

RAW 2025.2 is een uitgave van W&G Brinkhorst bedoeld voor haar relaties. Voor eventuele vragen  
of monsters zijn wij bereikbaar op bovenstaande telefoonnummers, of per e-mail. Niets uit deze  
uitgave mag, in welke vorm en op welke wijze dan ook, worden overgenomen zonder voorafgaande  
toestemming van de uitgever. Deze uitgave is onder voorbehoud van druk- en zetfouten.

W&G Brinkhorst Ede
Veenendaalseweg 1
6745 XJ De Klomp
ede@wgbrinkhorst.nl
T. +31 (0)318 - 57 36 00

W&G Brinkhorst Best
De Dintel 23
5684 PS Best
best@wgbrinkhorst.nl
T. +31 (0)499 - 37 57 31

www.wgbrinkhorst.nl




